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Przygotowanie

Krok 1

Galaretki rozpuszczamy i odstawiamy. Jabtka obieramy i Scieramy na tarce o
duzych oczkach. Starte jabtka SUROWE - NIE SMAZONE dodajemy do
galaretki i doktadnie mieszamy. Tortownice wyktadamy papierem do
pieczenia. Na dno tortownicy wyktadamy biszkoptami. Na biszkopty
wyktadamy galaretke z jabtkami - wyréwnujemy po czym wktadamy do
lodéwki do stezenia. Gdy masa nam stezata to przygotowujemy krem. Mocno
schtodzong $mietanke kreméwke ubijamy na sztywno, dodajemy cukier i
schtodzony serek mascarpone - doktadnie mieszamy - nie za dtugo i
wyktadamy na stezatg warstwe galaretki z jabtkami. Wyréwnujemy a wierz
dekorujemy startg czekolada. Ponownie wstawiamy do lodéwki do
catkowitego stezenia ciasta.

Wskazowki

Smietanka i serek powinna by¢ bardzo mocno schtodzona

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 1
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

skladniki

paczka okrggtych biszkoptow
2 galaretki pomaranczowe

2 szklanki wrzgcej wody do rozpuszczenia
galaretek

ok. 1 kg jabtek

300 ml smietanki kreméwki 36 % taciata
1 opakowanie serka mascarpone 250 g
2-3 tyzki cukru

czekolada deserowa do dekoracji

papier do pieczenia

tortownica 28 cm
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