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Przygotowanie ciasto

Krok 1

Amoniak rozpuszczamy w cieptym mleku. Masto ucieramy z cukrem,
nastepnie dodajemy jajka, szczypte soli, cukier wanilinowy, rozpuszczony w
mleku amoniak i make. Wyrabiamy ciasto, mozemy delikatnie podsypywac 100 g miekkiego masta taciate
maka jakby za bardzo sie kleito. Gotowe ciasto owijamy w filie spozywczg i
wktadamy do lodéwki na 1 godz do schtodzenia. Schtodzone ciasto
rozwatkowad na grubos¢ ok. 5 mm i wykrawac dowolne ksztatty ciasteczek. 0.5 szklanki cieptego mleka taciate
Wykrojone ciasteczka utozy¢ na blache wytozong papierem do pieczenia i piec 2 jajka klasy "L"

na jasno ztoty - stomkowy kolor w temp. 200 stopni. Upieczone ciasteczka
posypac cukrem pudrem.

papier do pieczenia

0.5 kg maki

150 g biatego cukru

szczypta soli

1 ptaska tyzeczka amoniaku

1 opakowanie cukru wanilinowego
dodatkowo maka do podsypywania

cukier puder do dekoracji
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