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babeczki cytrynowe

Danie: Deser,

Autor: Kamila O OsoOb: 4

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie maka pszenna-2,5 szkl,
proszek do pieczenia - 2 tyzeczki,
Krok 1
: : . . margaryna - 25 dag,
Margaryne ucieramy mikserem na puszysta mase, wsypujemy stopniowo
cukier i cukier waniliowy. Miksujemy dalej, nastepnie dodajemy po 1 jajku, cukier - 3/4 szkl,

nastepnie wlewamy stopniowo olej, dodajemy skérke startg z cytryny oraz
przesiang make z proszkiem do pieczenia i kisiel w proszku. Doktadnie
miksujemy, by sktadniki dobrze sie potagczyty. Ciasto przektadamy do foremek
na babeczki i wstawiamy do nagrzanego do 180stC piekarnika. Pieczemy ok olej - 7 lyzek,
20 minut. Wystudzone babeczki smarujemy lukrem

cukier waniliowy - 2 tyzeczki,

jajka- 6 szt,

skérka otarta z 1 cytryny,

kisiel cytrynowy w proszku - 2 op,
LUKIER:,

cukier puder - 7 tyzek,

sok z cytryny - 2 tyzki,

gorgca woda - 1 tyzka

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl babeczki cytrynowe -Strona: 1


https://najlepszewkuchni.pl

