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Babeczki kolorowe ze smietana

Autor: Kamila O

Przygotowanie

Krok 1
Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Zéttka utrze¢ z cukrem na puszystg mase. Biatka
ubi¢ na sztywng piane ze szczypta soli.

Krok 2
Make przesiac¢ z proszkiem do pieczenia i stopniowo dodawac do masy
z6ttkowej, nastepnie delikatnie potgczy¢ z piang z biatek.

Krok 3

Ciasto podzieli¢ na trzy czesci. Do jednej dodac kisiel cytrynowy, do drugiej
kisiel wisniowy, do trzeciej czesci kakao, wszystkie porcje ciasta doktadnie
wymieszac.

Krok 4
Formy na babeczki posmarowac ttuszczem i posypac¢ maka lub wytozy¢
papilotkami.

Krok 5
Do kazdej foremki naktada¢ naprzemiennie ciasto tak, by powstaty
trojkolorowe babeczki.

Krok 6
Wstawic¢ do piekarnika nagrzanego i upiec.

Krok 7
Smietane schtodzona ubi¢ na sztywno z dodatkiem cukru pudru, ozdobi¢ nig
upieczone i wystudzone babeczki.

Wskazowki

Mozna udekorowac peretkami cukrowymi.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Oso6b: 9
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

4 jajka

1 szkl. cukru

1,5 szkl. maki pszennej

1 tyzeczka proszku do pieczenia
2 tyzki kisielu cytrynowego

2 tyzki kisielu wisniowego

2 tyzki kakao

Szczypta soli

Ttuszcz do formy

Maka do formy

350 ml Smietany kremdéwki taciata 30%
2 tyzki cukru pudru

peretki cukrowe

Dodatkowo:

Peretki cukrowe
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