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Babeczki serowe z niespodzianka
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Przygotowanie

Przygotowanie:
Czekolade rozpuszczamy w kapieli wodnej wraz z mastem i kakao. Ubijamy
jajka z cukrem. Dodajemy make z proszkiem do pieczenia i ubijamy.

Dodajemy mleko. Miksujemy. Dolewamy rozpuszczong czekolade i mieszamy.

Ser i gruszke kroimy w kostke. Dodajemy migdaty gruszke i ser i delikatnie
mieszamy. Przektadamy ciasto do papilotek i pieczemy w nagrzanym
piekarniku do 180 st przez ok. 20 minut. Jak upieczone babeczki wystygng
wycinamy srodek w babeczce, wsadzamy kolorowe cukierki i przykrywamy
ciastem ktéry wyjeliSmy z babeczek. Ubijamy $Smietanke z serem i sokiem z
cytryny i naktadamy na babeczki. posypujemy posypka i dekorujemy
Swigtecznymi motywami

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,

Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

1 gruszka

25 g migdatéw pogniecionych
50 g sera

250g maki pszennej

2 tyzeczki proszku do pieczenia
120 g cukru

30 g kakao

100 g gorzkiej czekolady 71%
80 g masto taciate

3 jajka

5-6 tyzek mleka

Dekoracja:

Smietanka taciata
Ser mascarpone
Sok z cytryny
Posypka

Cukierki czekoladowe
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