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Babeczki sernikowe
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Przygotowanie

Masa serowa

Piekarnik ustawi¢ na 160 stopni C. Jajka ubi¢ z cukrem na jasng, pienista
mase, wymieszac delikatnie przy pomocy tyzki. Doda¢ stopione masto, ser,
skrobie, manne i cukier waniliowy, wszystko wymieszac.

Pieczenie

Formy na muffinki wysmarowac¢ mastem i wysypac tartg butka, jesli s
silikonowe, wystarczy przesmarowac je mastem lub olejem. Na dno kazdego
dotka wsypac troche (po kilkanascie sztuk) ziarenek stonecznika a nastepnie
wypetni¢ formy do petna masg serowg. Na dnie piekarnika ustawic¢ szerokie
naczynie wypetnione wrzgtkiem. Ustawi¢ formy na pétce-kratce grillowej. Po
10 minutach zmniejszy¢ temperature do 140 stopni C. Piec jeszcze 45 minut.
Pozostawi¢ w piekarniku do catkowitego ostygniecia. W trakcie pieczenia nie
otwiera¢ drzwiczek.

Po upieczeniu
Kiedy babeczki catkowicie ostygng, mozna wyjac je z foremek, podwazajac je
lekko kuchennym nozem.

Stonecznik

Na rozgrzang patelnie wrzuci¢ reszte stonecznika i prazy¢ go chwile
mieszajgc. Dodac tyzke masta, mleka, cukier i podsmazaé mieszajgc az
stonecznik bedzie ztoty. Gorgcymi, karmelizowanymi pestkami posypac
wierzch babeczek.

Wskazowki

Stonecznik szybko sie rumieni i tatwo przypala, stad wymaga uwagi i
oczywiscie mieszania. Powodzenia!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 1
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Masa serowa

0,5 kg trzykrotnie zmielonego, biatego
sera,

50 g stopionego masta taciate
4 jajka

pot szklanki cukru-pudru

1,5 tyzki skrobi ziemniaczanej
pot tyzki kaszy manny

tyzka cukru waniliowego

2 tyzki rodzynek

Karmelizowany stonec:

ok. 25 dag stonecznika
50 g masta taciate
tyzka mleka taciate

tyzka cukru pudru
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