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Babeczki waniliowe z makiem

Danie: Deser,

Autor: Kamila O OsoOb: 4

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przyg otowanie maka pszenna - 1,5 szkI,
mak suchy - 3/4 szkl,
Krok 1 y e
Margaryne roztopic i ostudzi¢. Wla¢ mleko, wbi¢ jajka oraz aromat waniliowy, cukier - 1/2 szkl,
wymieszac wszystko. Nastepnie wsypac przesiang make z proszkiem, cukier proszek do pieczenia - 2 tyzeczki,

oraz mak. Cato$¢ dobrze wymieszac do potgczenia sie sktadnikéw. Ciastem
napetniamy foremki (ja wykorzystatam foremki silikonowe ). Wstawiamy
foremki z ciastem do nagrzanego piekarnika do 180stC i pieczemy ok 25
minut. Po wyjeciu lekko przestudzi¢ i posypac cukrem pudrem. jajko - 2 szt,

margaryna - 10 dag,

mleko taciate -1 szkl,

aromat waniliowy,

cukier puder
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