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Babka z suszonymi sliwkami

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Sliwki wsypac¢ do miseczki, zala¢ ciepta woda na kilka minut, osaczy¢, drobno
posiekac i oprdszy¢ maka.

Krok 2

Biatka oddzieli¢ od zéttek. Maki wymieszac z proszkiem do pieczenia,
przesia¢. Biatka ubi¢ na sztywna piane. Zéttka z cukrem utrze¢ na puszysta
mase.

Krok 3

Do masy jajecznej dodawac piane na przemian z mgka. Wlac rozpuszczone,
przestudzone masto, wsypac sliwki, wymieszac i przetozy¢ do posmarowanej
ttuszczem foremki na babke.

Krok 4
Whtozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec okoto 35-40 minut w temperaturze
180°C.

Wskazowki

Upieczong i ostudzong babke mozna obla¢ polewg lub polukrowad.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Oso6b: 10
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

6 jajek

7 tyzek maki pszennej

1 tyzka maki ziemniaczanej
10 tyzek cukru

5 dag masta Laciate

10-20 dag sliwek suszonych

1 tyzeczka proszku do pieczenia
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