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Bezalkoholowy zimowy poncz
OWOCOWY

Autor: najlepszewkuchni.pl

Idealny na sylwestrowe przyjecie - pyszny i bez alkoholu!

Przygotowanie

Krok 1

W duzym garnku wymieszaj sok jabtkowy i pomarahczowy. Dodaj cynamon,
gozdziki, gwiazdke anyzu oraz plasterki pomaranczy i jabtka. Catosc
podgrzewaj na matym ogniu przez okoto 10 minut. Nie doprowadzaj do
wrzenia.

Krok 2
Jesli chcesz, dodaj midd lub syrop klonowy wedtug wtasnego smaku.
Wymieszaj, az sie rozpusci.

Krok 3
Odstaw poncz do catkowitego ostygniecia, a nastepnie wstaw do lodéwki na
minimum 1 godzine, aby smaki sie przegryzty.

Krok 4
Przed podaniem dolej gazowang wode mineralng dla lekkiej musujgcej nuty.

Podawaj w szklankach z dodatkiem gatazki rozmarynu i kawatkiem owocu do

dekoracji. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Napoje,
Osoéb: 6
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Eatwe

Skiladniki:

1 | soku jabtkowego

500 ml soku pomarahnczowego
2 laski cynamonu

5 gozdzikéw

1 gwiazdka anyzu

1 pomarancza

1 jabtko

1 | gazowanej wody mineralnej
Midd lub syrop klonowy

rozmaryn
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