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Blyskawiczne ciasteczka z
czterech skladnikow

Danie: Deser,

Osob: 1

Autor: Magda EM Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie CIASTO

Krok 1

Sktadniki w proporcji 1:1:1 zagniatamy ze sobg na gtadkg mase. Wg. uznania
mozna do sktadnikéw dodac cukier, ok. 2 tyzek. Podsypujac maka
rozwatkowujemy na grubos¢ ok. 5mm. Wykrawaj kota szklankg na kazde koto 200g maki pszennej i troche do
rozsmaruj konfiture i sktadaj jak koperte. Wstaw do piekarnika, na ok. 10 min., podsypania stolnicy
rozgrzanego do temperatury 180 stopni C, tak aby owoce tadnie sie
skarmelizowaty, ale nie spiekty!

Wskazowki

Upieczone i wystudzone ciasteczka posyp cukrem pudrem.

200g masto ekstra taciate

200g twarogu Mazurski Smak

ulubiona konfitura jako nadzienie
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