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T /avanie Skladniki:

50 dag maki pszennej

Make przesiac¢ do miski.

5 dag drozdzy

Krok 2 .
., o ) . _ . » _ 250 ml mleka taciate,
Zrobic¢ zaczyn z drozdzy, cukru i mleka i odrobiny maki, odstawi¢ w ciepte
miejsce. 5 dag cukru
Krok 3 5 dag margaryny
Zbttka utrze¢ z cukrem na pulchng mase, a margaryne stopic. 2 z0ttka
Krok 4 Sol
Gdy rozczyn drozdzowy zwiekszy swojg objetos¢ dodac do miski z maka, Ttuszcz do formy

dodac sdl, jajka i zacza¢ wyrabiac razem, wybijajgc ciasto tak, aby weszto jak
najwiecej powietrza.

Krok 5 Kruszonka:

Gdy ciasto bedzie juz gtadkie z ISnigcg powierzchnig z wieloma pecherzykami
oraz bedzie odchodzi¢ od reki, wlewac stopniowo ttuszcz i wyrabiac, az ciasto
potgczy sie doktadnie z ttuszczem. Miske z ciastem przykry¢ sciereczka i

1 jajko do posmarowania ciasta

6 dag maki pszennej

odstawic w ciepte miejsce. 6 dag cukru

Krok 6 6 dag margaryny

Gdy ciasto powiekszy swojg objetos¢ formowac mate okragte buteczki i

uktadac na prostokgtnej blasze posmarowanej ttuszczem i oprészonej maka, Dodatkowo.
[ ]

zostawic¢ je w cieptym miejscu, aby jeszcze wyrosty.

Krok 7 Cukier

Gdy zwieksza swojg objetos¢ o 100% posmarowac roztrzepanym jajkiem i na Cynamon

kazdej buteczce potozy¢ troszke kruszonki.

Krok 8
Potowe buteczek posypac¢ cukrem krysztatem i cynamonem.

Krok 9
Piec w dobrze nagrzanym piekarniki ok. 25 minut.

Kruszonka
Masto z mgka posiekad, dodac cukier i razem wszystko rozetrzec.
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