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T /avanie Rozczyn :

Jzczyn
Do miski pokruszyc¢ drozdze, dodac ze 4 tyzki mleka i 2 tyzki maki, doktadnie
rozetrze¢, odstawi¢ na 30 minut w ciepte miejsce.

maka - 2 tyzki

mleko taciate - 4 tyzki
drozdze-14 g

Ciasto

Do pozostatego mleka dodac zéttko i cate jajko, wymieszaé. Masto przetozy¢

do rondla i rozpusci¢, ostudzi¢. Do miski wysypa¢ make, zrobi¢ dotek, dodac Ciasto S
rozczyn, mleko z jajkami i rozpuszczone masto oraz szczypte soli, zagniesc
ciasto, dobrze wyrobié. Ciasto ma by¢ gtadkie i elastyczne i nie powinno kleic¢
sie do rak. Przykry¢ ciasto Sciereczka, odstawi¢ na godzine w ciepte miejsce.
Po tym czasie znéw zagniesc i podzieli¢ na 8 rownych czesci. Uformowac
buteczki, utozy¢ na wysmarowanej ttuszczem blasze, do podwojenia objetosci. cukier - 3 tyzki
Nastepnie za pomoca szklanki, zrobi¢ dnem wgtebienie w kazdej butce. Do

maka pszenna - 2 szkl i 1 tyzka

mleko taciate - 3/4 szkl.

. o o o , jajko - 1 szt.

wgtebienia wktada¢ maliny. Biatko jajka roztrzepac widelcem, posmarowac

nim butki. z0ttko jajka - 1 szt.
sol - szczypta

Kruszonka P

Masto roztopi¢, ostudzi¢, wymieszac z cukrem i maka, dobrze rozetrzeé masto taciate- 60 g

palcami na kruszonke. Posypac buteczki kruszonka. Wktadamy drozdzéwki do

nagrzanego piekarnika do 180 °C na ok. 25 minut. .
Kruszonka :

cukier - 5 tyzek
cukier waniliowy - 1 tyzka
masto taciate - 60 g

maka pszenna - 0,5 szkl.

Dodatkowo :

maliny

jajko do posmarowania butek
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