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Buteczki z serem Oséb: 25

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Powyzej 1h

Butki z serem idealnie sprawdza sie na sniadanie. Mozesz podawac je z
preferowanymi przez siebie dodatkami.

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1
Rozgrzewamy piekarnik do 180°C.

100 g masta taciate
300 g maki pszennej

Krok 2 : . . :
_ , , _ . _ 2 tyzeczki proszku do pieczenia
Masto schtadzamy i kroimy nozem. Posypujemy przesiang maka, proszkiem
do pieczenia i solg. Dodajemy cukier i rozdrabniamy wszystko palcami, az 150 g zottego sera
powstang mate grudki. Dodajemy kolejno: smietane, jajko i starty zotty ser. 200 ml kwasnej $émietany
Zagniatamy na jednolitg mase. Formujemy z ciasta kulki i uktadamy na blasze 1 iaiko
wytozonej pergaminem. Jal
Sol
Krok 3 :
Cukier

Pieczemy 30 minut.
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