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Przygotowanie

Krok 1

Botwinke myjemy, buraczki oczyszczamy i doktadnie ptuczemy. Siekamy w
drobng kostke. Botwinke kroimy na mniejsze kawatki. Ogérka obieramy i
kroimy w kosteczke, rzodkiewke myjemy i rGwniez drobno kroimy.

Krok 2

W duzym garnku zagotowujemy buraczki w matej ilosci wody i gotujemy
przez 10 minut. Studzimy, dodajemy sok z burakdw. Jajka gotujemy w
osobnym garnku na twardo. Do zupy dodajemy bulion. Pokrojone warzywa
dodajemy do zupy i mieszamy. Wszystkie ziota drobno kroimy i dorzucamy do
garnka.

Krok 3

Jajka obieramy ze skorupek i kroimy na pét. Chtodnik doprawiamy do smaku
solg i pieprzem. W razie potrzeby mozna dodac sok z cytryny i cukier. Do
zupy dolewamy Smietanke i mieszamy. Podajemy z jajkiem i ziotami.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Zupy,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Skladniki:

1 peczek botwinki

500 ml soku z kiszonych burakéw
250 ml bulionu warzywnego

1 szklanka Smietanki taciata 18%
2 srednie og6rki gruntowe

1 peczek rzodkiewek

6 jajek

1 peczek koperku

1 peczek szczypiorku

Garsc lisci miety

SOl i pieprz
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