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Chrupiace grzanki z
CHRZANOWA BITA SMIETANA
POSYPANA PUDREM Z PESTEK
DYNI

Autor: Magda EM

Przygotowanie

Krok 1

Pestki dyni zmiel na puder. Smietanke taciata 36% ubij na puch ze szczypta
soli. Dodaj do smaku chrzan i delikatnie wymieszaj - wstaw do lodéwki. Chleb
pokroj na duze kostki i obsmaz z kazdej strony na ztoto na rozgrzanej patelni z
mastem i odrobina oleju. Usmazone grzanki wsyp do tadnego naczynia, bita
Smietane posyp pudrem z pestek dyni. Danie jest gotowe. Delektuj sie
chrupigcymi grzankami zanurzajac je w puchatej Smietance.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 4
Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

skladniki

chleb na grzanki

500 ml Smietanka taciata 36%
Chrzan tarty do smaku ok 1 tyzeczki
Szczypta soli

Gars¢ pestek z dyni

Masto Laciate do smazenia grzanek

Odrobina oleju do smazenia grzanek
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