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Chutney z zurawiny Oséb: 4

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki

Krok 1
Cebule obierz i pokréj w pidrka. Zurawine umyj i osusz. Jabtka umyj, obierz i
pokréj w kostke.

500 g swiezej zurawiny
2 czerwone cebule

2 nieduze, twarde jabtka

Krok 2
Wszystkie sktadniki umie$¢ w garnku i zagotuj na $rednim ogniu. Nastepnie 1/2 szklanki octu jabtkowego
zmniejsz ogien i smaz tak dtugo, az ptyn odparuje. Co jaki$ czas mieszaj. Czas 1 szklanka cukru

otowania to okoto 1 - 1,5 godziny. o
J g Y 30 g imbiru kandyzowanego

Krok 3
Gotowy chutney przet6z do stoiczkdw, mozesz go takze spasteryzowac.
Smacznego!
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