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Ciasteczka czekoladowe

Autor: najlepszewkuchni.pl

Uwielbiasz smak gorzkiej czekolady i prawdziwego kakao? To przepis dla
Ciebie!

Przygotowanie

Krok 1
Piekarnik nagrzewamy do 180 stopni C.

Krok 2

W misce miksujemy pokrojone masto z cukrem i cukrem waniliowym na
jednolita mase. Dodajemy stopniowo jajka. Nastepnie miksujac na wolnych
obrotach dodajemy kolejno: sode, proszek do pieczenia, kakao oraz make.
Gdy uzyskamy jednolitg mase wrzucamy groszki czekoladowe i delikatnie
mieszamy ciasto szpatutka. Naktadamy na blache przy pomocy tyzki.

Krok 3
Pieczemy 10-12 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Deser,
Osob: 15
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

2 tyzki kakao

150 g groszkdéw z gorzkiej czekolady
250 g maki tortowej

150 g masta

1 szklanka cukru

1 tyzeczka cukru waniliowego

2 jajka

1/2 tyzeczki sody

1/4 tyzeczki proszku do pieczenia
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