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Ciasteczka orzechowe z cukrem
krysztalem

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1

Do przesianej maki dodac sode, przemielone w maszynce do miesa skwarki
ze stoniny. Zmielone w maszynce do sera z6ttka z ugotowanych jajek i
orzechy, cukier puder, 1 cate jajko. Wszystko doktadnie posieka¢ nozem i
zagnies¢ ciasto.

Krok 2

Nastepnie rozwatkowad, foremka wykrawac ciasteczka, uktadac na
przygotowanej blaszce, posmarowac roztrzepanym jajkiem, posypac cukrem
krysztatem i wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec na ztoty kolor w
temperaturze 180°C.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Oso6b: 1
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

10 dag skwarkéw ze stoniny

1 szkl. maki

2 jajka

4 tyzki cukru pudru

5 dag orzechéw arachidowych
Y tyzeczki sody oczyszczonej
2 z6ttka z jajek na twardo

2 tyzki cukru krysztatu
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