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Przygotowanie Spod:

Spod: wiérki kokosowe 100 g, ,

Forme do pieczenia o Srednicy 26 cm (moze by¢ mniejsza) wytozy¢ papierem

do pieczenia. Masto roztopi¢, dodac cukier i widérki, wymieszac . Masa masfo 50 g, ,

wiorkowa wytozy¢ dno tortownicy. cukier 2 tyzeczki,

Masa mleczna:

Galaretki rozpuéci¢ w 400 ml wrzatku i ostudzi¢. Smietane ubi¢ na piane. Masa mleczna:
Serek przetozy¢ do miski, dodac cukier puder i stopniowo wlewac galaretke
caty czas miksujac. Na koniec dodac ubitg Smietane i ponownie zmiksowac.
Mase wytozy¢ na wiérki. Catos¢ posypac startg na tarce o matych oczkach
biatg czekolada. Ciasto schiodzi¢.

serek Smietankowy typu Philadelphia 500
g,

Smietanka faciata 36 % 200 g, ,
cukier puder 3 tyzki,,

galaretka cytrynowa 2 szt,

Wierzch:

czekolada biata 70 g,
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