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Ciasto czekoladowe z owocami

Autor: najlepszewkuchni.pl

Ciasto czekoladowe na rozne okazje. Idealny na przyjecia urodzinowe oraz
spotkanie z przyjaciétmi.

Przygotowanie

Krok 1
Rozgrzewamy piekarnik do 180 stopni C.

Krok 2
Wszystkie sktadniki na spdd wktadamy do blendera i wyklejamy nim spéd
tortownicy wytozonej pergaminem. Pieczemy 10 minut.

Krok 3

Obie tabliczki czekolady rozpuszczamy w rondlu z dodatkiem masta. W
wysokiej misce ucieramy jajka z cukrem i cukrem waniliowym. Wsypujemy
kakao oraz make. Wlewamy przestudzong mase czekoladowgq. Przelewamy
ciasto na upieczony spdd.

Krok 4
Pieczemy 25 minut.

Krok 5
Smietanke taciatg ubijamy z cukrem pudrem. Naktadamy na upieczone
ciasto, posypujemy kakao oraz ozdabiamy Swiezymi owocami.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Deser,
OsoOb: 12
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Spod:

1 opakowanie ciasteczek petnoziarnistych
2 tyzki kakao
80 g masta

100 g orzechoéw wtoskich

Ciasto:

1 tabliczka gorzkiej czekolady
1 tabliczki mlecznej czekolady
2 tyzki kakao

1/2 szklanki maki pszennej

1 tyzka masta

1 szklanka cukru

4 jajka

1 opakowanie cukru waniliowego

Wierzch:

Ulubione owoce
Smietanka taciata 36% (schtodzona)

kakao
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