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Przygotowanie

Krok 1

Z wyzej podanych sktadnikéw zagniatam ciasto i wktadam je do lodéwki na
ok. 2 godziny. Jabtka obieram i smaze tak jak na szarlotke. Mak zalewam
wrzgtkiem i odstawiam na ok. na 2 godziny, aby napeczniat. Nastepnie miele
go 2 razy. Dodaje do niego make i jajka. Cukier gotuje z margaryng. Dodaje
do tego mak i gotuje do zgestnienia. Okrggta blaszke o wymiarach 26 cm
smaruje mastem i wysypuje magka. Wylepiam ciastem Mase jabtkowa
wyktadam na ciasto jako pierwszg. Nastepnie wylewam mase makowaq. Pieke
w 160 stopniach 60 MINUT gDY Przestygnie , posypuje cukrem pudrem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Ciasto: - 2 szklanki maki ,

- pét szklanki cukru -,

3 tyzeczki imbiru ,

- 3 tyzki rumu -,

3/4 kostki miekkiego masta,

- 3 z6ttka,

Masa jabtkowa: -,

5 duzych jabtek -,

cukier do smaku ,

Masa makowa: - 2 szklanki maku ,
- 1 szklanka cukru ,

- 1 kostka margaryny ,

- 3 jajka - 5 tyzek maki pszennej -,
szklanka rodzynek ,

cukier puder do posypania wierzchu
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