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Midd rozpusci¢, ostudzi¢. Make posiekad z mastem, dodac cukier puder,
cukier waniliowy, jajka, miéd, Smietane i sode. Wszystko razem dokfadnie
posiekad, podzieli¢ na 2 czesci. Jedng czes¢ potgczy€ z przesianym kakao i
zagniesc (2 kolory ciasta). Rozwatkowad, utozy¢ na duzej blaszce 23/37,
wtozy¢ do nagrzanego do 180°C piekarnika i upiec na ztoty kolor 4 placki.

Masa

Na gotujgce sie mleko ciggle mieszajgc wsypac kasze manne i gotowac przez
8-10 minut. Nastepnie przykry¢ i pozostawi¢ do ostudzenia. Masto z cukrem
pudrem utrze¢ na puszysta mase, dodajgc stopniowo zimng kaszke. Doprawic
do smaku sokiem z cytryny, spirytusem i aromatem.

Upieczone i zimne blaty skropi¢ ponczem, przetozy¢ 2 razy masg i jeden raz
marmoladg. Obcigzyc.

Po kilku godzinach obla¢ polewg i posypac startg na tarce nadziewang
czekolada.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Ciasto:

4 szkl. maki pszennej

20 dag miodu

20 dag masta taciate

2 jajka

1 tyzeczka sody oczyszczonej

1 tyzka cukru waniliowego

15 dag cukru pudru

3-4 tyzki gestej Smietany taciata 36%
1 tyzka kakao

Masa z kaszy manny:

3 szkl. mleka taciate
8 tyzek kaszy manny
25 dag masta taciate
15 dag cukru pudru
Sok z cytryny
Spirytus

Aromat rumowy

Poncz:

Y szkl. przegotowanej wody
1 tyzka spirytusu

2 tyzeczki cukru

Dodatkowo:

40 dag marmolady
Polewa czekoladowa

5 dag czekolady nadziewanej
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