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Autor: Kamila O

Przygotowanie

Krok 1
Z6ttka utrze¢ z cukrem na gtadka mase.

Krok 2
Biatka ubi¢ na sztywng piane.

Krok 3
Make przesiac¢ z proszkiem do pieczenia i stopniowo na przemian z piang z
biatek dodawac do masy zoéttkowej, wymieszac delikatnie topatka.

Krok 4

Forme keksowg wytozy¢ papierem do pieczenia, wylac¢ do niej ciasto iwstawic
do nagrzanego piekarnika 180°C na okoto 30 minut. Upieczone i
przestudzone ciasto przekroi¢ na pot.

Krok 5

Truskawki oczysci¢, optukad, pokroi¢ w plasterki , utozy¢ na ciescie i zalac
tezejgcq galaretka (rozpuszczong w potowie wody), przykry¢ drugg czescig
ciasta. Wstawic do lodowki do stezenia sie galaretki.

Krok 6
Smietane schtodzong ubié na sztywno, pod koniec ubijania doda¢ $mietan- fix
i posmarowac nig ciasto. Ponownie schtodzi¢ w lodéwce.

Wskazowki

Najlepiej smakuje na drugi dzien.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osoéb: 12
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

4 z6ttka

4 biatka

1 szkl. cukru

1 szkl. maki pszennej

1 tyzeczka proszku do pieczenia
50 dag truskawek

2 opak. galaretki czerwonej
400 ml Smietany taciata 30%

Smietan - fix
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