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Ciasto z owocami i kruszonka

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Ciasto

Make wymieszac z proszkiem do pieczeni, dodac cukier puder, posiekac z
mastem i smalcem. Zéttka utrzeé ze $mietang i cukrem z wanilig. Potgczy¢ z
maka i zagnies¢ ciasto. Zawingé w folie i odtozy¢ do lodéwki na pét godziny.

Kruszonka
Do maki doda¢ masto, zoéttko, cukier sieka¢ do momentu potgczenia sie
sktadnikéw. Nastepnie pokruszy¢ palcami.

Brzoskwinie i jabtka obrad, usungc pestki, pokroi¢ w kostke. Jabtkawymieszac
Z cynamonem i cukrem.

Schtodzone ciasto rozwatkowad, wiozy¢ do przygotowanej blaszki o
wymiarach 37/25 cm, oprészy¢ butkg tartg, wytozy¢ brzoskwinie i jabtka.
Posypac kruszonkg i wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika. Piec
okoto 35-40 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Osob: 18
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Ciasto:

40 dag maki tortowe]

15 dag masta taciate

5 dag smalcu

3 zé6ttka

1-2 tyzki gestej Smietany taciata 36%
1,5 tyzeczki proszku do pieczenia
12-15 dag cukru pudru

1 tyzka cukru z wanilig

Kruszonka:

1 szkl maki tortowej
1 zé6ttko
10 dag masta taciate

10 dag cukru krysztatu

Dodatkowo:

3-4 tyzki buiki tartej

60-70 dag brzoskwin

2-3 jabtka

2 tyzeczki mielonego cynamonu

2-3 tyzki cukru
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