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Ciasto z powidlami sliwkowymi

Autor: Aneta P

Przygotowanie

Krok 1

Zelatyne rozpusci¢ w 1/4 szklanki gorgcej wody i lekko ostudzi¢. Smietane
ubi¢, pod koniec ubijania doda¢ cukier, a nastepnie porcjami dodawac ser. Na
koniec wlac zelatyne i miksowa¢ do momentu az potaczy sie z masg. Mase
podzieli¢ na 3 czesci. Do jednej dodac kakao i zmiksowa¢, do drugiej dodac
cynamon i réwniez zmiksowac.

Krok 2

Forme do pieczenia o wymiarach 23 cm x 23 cm wytozy<¢ papierem do
pieczenia. Na dnie utozy¢ warstwe herbatnikdéw, a na nie wytozy¢ mase z
kakao, wyréwnac. Ponownie utozy¢ warstwe herbatnikéw na ktérych
rozsmarowac powidfa sliwkowe, a na nie wytozy¢ mase z cynamonem.
Warstwe wyréwnac i ponownie utozy¢ warstwe herbatnikéw. Na herbatnikach
rozsmarowac¢ mase bez dodatkow.

Krok 3

Na wierzchu utozy¢ warstwe herbatnikdéw ktére posmarowaé masagkréwkowa.
Catos¢ posypac ptatkami migdatowymi wczesniej podprazonymi na suchej
patelni. Ciasto schtodzic.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

ok. 350 g herbatnikéw kakaowych
750 ml Smietanki 36 % taciate

400 g twarogu sernikowego Mlekpol
1/2 szkl. cukru pudru

1 tyzka kakao

1 tyzeczka cynamonu

200 g powidet Sliwkowych

300 g masy krowkowej

2 tyzki zelatyny

100 g ptatkéw migdatowych
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