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Ciasto z winogronami i galaretka
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Przygotowanie

Ciasto

Biatka oddzielamy od zéttek, biatka ubijamy na sztywnga piane dodajemy
stopniowo cukier i miksujemy az cukier sie catkowicie rozpusci. Nastepnie
dodajemy zéttka i ciggle ubijajgc dodajemy przesiang przez sito magke
wymieszang z proszkiem do pieczenia. Ciasto wylewamy na blache
wyscielong papierem do pieczenia o wymiarach 36x24 i pieczemy 25 min w
temperaturze 180C. Studzimy i Sciggamy papier.

Masa

Galaretke cytrynowg rozpuszczamy w szklance wrzatku i odstawiamy do
stezenia. Smietane kreméwke ubijamy na sztywno, pod sam koniec ubijania
wlewamy tezejgcg galaretke i doktadnie mieszamy. Na biszkopcie
rozsmarowujemy mase smietanowg i wstawiamy do lodowki aby masa lekko
stezata. Nastepnie wyktadamy przekrojone na p6t winogrona i zalewamy
tezejgca galaretka cytrynowa rozpuszczong w 2,5 szklance wody.
Odstawiamy do lodéwki aby ciasto stezato.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto

5 jajek,
szklanka cukru,
szklanka maki,

2 tyzeczki proszku do pieczenia

Masa

0,5 | Smietany kremoéwcki,
galaretka cytrynowa,
oraz,

2 galaretki cytrynowe,

70 dag winogron
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