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Cwiartki kurczaka w cebuli

Autor: najlepszewkuchni.pl

Pyszny i nieskomplikowany w przygotowaniu kurczak, ktéry prawie sam sie
robi. Idealny na rodzinny obiad, zwtaszcza kiedy nie mamy czasu na stanie w
kuchni.

Przygotowanie

Krok 1

Cwiartki z kurczaka myjemy i ewentualnie kroimy na cze$ci. Przyprawiamy
mieso solg i pieprzem. Delikatnie obsmazamy z kazdej strony na oliwie.
Kurczaka przektadamy do naczynia zaroodpornego razem z ttuszczem.

Krok 2
Cebule kroimy w piérka i dodajemy do kurczaka. Dodajemy przecisniety przez
praske czosnek i przyprawy. Zalewamy winem i wstawiamy do piekarnika.

Krok 3
Pieczemy w temperaturze 180 stopni przez 40 minut.

Krok 4
Danie najlepiej smakuje podane na ciepto.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skiladniki:

1 kg ¢wiartek z kurczaka
6 duzych cebul
Y% szklanki biatego wina

1 szklanka naturalnego bulionu
warzywnego

3 zabki czosnku

1 tyzeczka stodkiej papryki
1 tyzeczka soli

3 tyzki oliwy

1 tyzeczka pieprzu
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