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Cytrynowe racuchy z mirabelkami

Danie: Podwieczorek,

Autor: Sniezynka Oséb: 4

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1 400 ml kefiru
Sliwki umy¢ i wypestkowac.

2 jajka
Krok 2

. . L s Y2 tyzeczki sody oczyszczonej
Cytryne sparzyc¢ wrzacg wodg, osuszyc i na tarce zetrzec skorke.

2 tyzki cukru
Krok 3

) 1 tyzka cukr anili
76itka oddzieli¢ od biatek. yzia cuKru z wanifia

Y3 tyzeczki soli

Krok 4 . s
Kefir wla¢ do miski, dodac cukier z wanilig, zéttka, sode oczyszczong,odrobine 1 fyzeczka otartej skorki z cytryny
soli i zamieszac. Nastepnie dodac cukier, przesiang make i otartg skérke z 2 szkl. maki pszennej

cytryny, zamieszac. 1,5 szkl. mirabelek

Krok 5 Olej
Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywng piane, potgczyc z ciastem, dodac
sliwki i delikatnie wymieszad. Ltyzka naktadac porcje ciasta na rozgrzany olej i
smazy¢ z obu stron na ztoty kolor. Usmazone osgczy¢ z nadmiaru ttuszczu na
papierowym reczniku.

Cukier puder

Wskazowki

Przed podaniem mozna oprészy¢ cukrem pudrem .
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