s

a -
‘ MLEKPOL

Czekoladowe babeczki pod
kolderka z bitej smietany

Autor: margo35

Przygotowanie

Przygotowanie babeczek

Margaryne utrzec¢ z cukrem i szczypta soli.Nadal ucierajgc dodac stopniowo 4
z6ttka. Doda¢ magke wymieszang z kakao i proszkiem do pieczenia i doktadnie
utrzed. Z biatek ubi¢ piane na sztywno i delikatnie potgczyc¢ z ciastem. Ciasto
przetozy¢ do foremek. Piec okoto 40 minut w 180°C.

Smietankowa kotderka

Smietanke taciatg ubi¢ mikserem do otrzymania odpowiedniej konsystenciji,
dodac cukier puder i stabilizator.Ubija¢ jeszcze okoto 2 minuty. Mase mozna
podzieli¢ na dwie czesci, jedng pozostawic biatg, a do drugiej dodac¢ barwnik,
np.zielony. Mase natozy¢ do szprycy i uksztattowac "choinke" na
przestygnietych babeczkach! Przyozdobi¢ wedle upodobania.

Wskazowki

Whozy¢ do lodéwki!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto czekoladowe:

170 g margaryny

13 dag cukru

Szczypta soli

4 jajka

300 g maki pszennej

1 tyzeczka proszku do pieczenia

2 tyzki kakao

Kolderka z bitej Smieta

250 ml Smietanki taciata 30%
50 g cukru pudru
Opakowanie stabilizatora do smietanki

Barwnik spozywczy zielony

Dodatkowo:

Rézne stodkie dekoracje
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