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Dwukolorowa babka ze skorka
pomaranczowa

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1

Maki wymieszac z proszkiem do pieczenia, przesia. Biatka ubi¢ na sztywna
piane. Masto z cukrem pudrem utrze¢ na puszysta mase dodajgc stopniowo
po 1 z6ttku.

Krok 2

Nastepnie ciggle ucierajgc dodawa¢ make z proszkiem do pieczenia i
Smietane. Pod koniec doda¢ aromat i sztywno ubitg piane z biatek, delikatnie
wymieszac.

Krok 3

Do przygotowanej formy wlac %3 ciasta, do reszty przesia¢ kakao, wymieszadi
wla¢ na wierzch jasnego ciasta. Wtozy¢ do nagrzanego do180°C piekarnika i
piec do suchego patyczka okoto 35- 40 minut.

Wskazowki

Babke mozna polukrowac lub obla¢ polewg czekoladowa.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 10

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

1 szkl. maki pszennej

10 tyzek maki ziemniaczanej

20 dag masta Laciate

1 szkl. cukru pudru

4 jajka

2 tyzki kakao

Y4 szkl. Smietany taciata 30%

Y tyzeczki aromatu pomaranczowego

2 tyzki skérki pomaranhczowej
kandyzowanej

Proszek do pieczenia
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