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Dyniowe ciasto z kremem
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Make przesia¢, wymieszac z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem. Doda¢
starte na tarce zimne masto, zéttka, Smietane i purée z dyni.

Szybko zarobi¢ ciasto, zawing¢ w folie spozywczg i odtozy¢ do lodéwki na pét
godziny. Nastepnie ciasto podzieli¢ na 2 czesci, rozwatkowad, wtozy¢ na 2
blaszki o wymiarze 25/36 cm, wytozone papierem do pieczenia, naktuc
widelcem, wstawi¢ do nagrzanego do 180°C piekarnika i upiec na ztoty kolor.

Biszkopt z makiem

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Do biatek doda¢ szczypte soli i ubi¢ na sztywna
piane dodajgc stopniowo po tyzce cukru. Nastepnie nie przerywajgc ubijania
dodawac po 1 z6ttku. Make przesia¢, wymieszac z proszkiem do pieczenia i
suchym makiem. Potagczy¢ z masa jajeczng, dodac sok z cytryny i aromat,
delikatnie wymieszac. Wylac do przygotowanej formy o takiej samej wielkosci
jak ciasto dyniowe i wiozy¢ na 12-15 minut do nagrzanego do 180°C
piekarnika.

Krem

Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej, ostudzi¢. Cate jajka z cukrem i cukrem
waniliowym ubi¢ nad garnkiem z gotujgca sie wodg. Zdjgc¢ z pary i ubija¢ do
ostudzenia. Margaryne doktadnie utrze¢, dodajac po tyzce zimnej masy
jajecznej, wiérki kokosowe i ptynng czekolade. Zimne ciasto skropi¢ ponczem
i przektadac. Po wierzchu ciasto posmarowac cienkg warstwg masy i posypac
wiérkami kokosowymi.
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Ciasto:

3 szklanki maki tortowej

20 dag masta taciate

20 dag cukru pudru

1 tyzeczka proszku do pieczenia
Y5 szklanki purée z dyni

2 tyzki Smietany taciata 30%

2 z6ttka

Biszkopt:

4 jajka

2 tyzki maki tortowej

1 tyzka maki ziemniaczanej

2 tyzki maku

1 tyzka soku z cytryny

0,5 tyzeczki aromatu migdatowego
0,5 tyzeczki proszku do pieczenia

Szczypta soli

Krem:

25 dag margaryny

2 jajka

3 tyzki cukru

1 tyzka cukru z wanilig

10 dag gorzkiej czekolady
Sok z cytryny do smaku

0,5 szklanki wiérek kokosowych

Poncz:

150 ml wody
1 tyzka cukru waniliowego

1 tyzka soku z cytryny
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