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Dzwonko z lososia z bazylia

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Dzwonko z tososia umy¢, osuszy¢, skropi¢ sokiem z cytryny, odtozy¢ na
kilkanascie minut do lodéwki.

Krok 2
Nastepnie oprészyc solg i pieprzem, natrze¢ zmiazdzonym czosnkiem i
drobno posiekang bazylia.

Krok 3

Folie aluminiowg posmarowac oliwg, utozy¢ rybe, posypac widrkami masta,
zawingc¢ w folie, utozy¢ na blaszce. Wtozy¢ do nagrzanego do 190 stopni
piekarnika i piec okoto 30 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,

Oso6b: 1
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

1 dzwonko z fososia

1 tyzeczka posiekanej bazylii
1 tyzka soku z cytryny

1 tyzeczka masta Laciate

1/2 zabka czosnku

1 tyzka oliwy z oliwek

Sal

Pieprz

Dzwonko z tososia z bazylig -Strona: 1
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