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Fondant czekoladowy - lava cake banie: Podwieczorek, Deser,
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Lava cake to pyszne czekoladowe ciasto z ptynnym Srodkiem. Jest trudne w
przygotowaniu, natomiast smak wynagrodzi nam caty ten trud.

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Trudne

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Rozgrzewamy piekarnik do 200 stopni C.

100 g gorzkiej czekolady

2 tyzki masta
Krok 2
Czekolade rozpuszczamy razem z mastem. Jajka wbi¢ do miski, dodac¢ cukier,
sél i roztrzepad rézga kuchenng. Gdy uzyskamy jednolita mase dodajemy

2 jajka
4 tyzki cukru

stopniowo make oraz ptynna czekolade. Doktadnie mieszamy. szczypta soli
Krok 3 1 tyzka maki
Ciasto wylewamy do foremek wysmarowanych ttuszczem i oprészonych 50 g widrek kokosowych

kaszka manng. Utatwi nam to wyjecie lava cake.

Krok 4
Pieczemy 10 minut. Przed podaniem posypujemy widrki kokosowe.
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