a -
‘ MLEKPOL

Francuskie ziemniaki gratin
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Ziemniaki gratin to francuska zapiekanka ziemniaczana, idealny dodatek do
dania gtéwnego lub samodzielny positek. Nie ma nic lepszego niz potgczenie
ziemniakdéw, mleka, Smietanki i sera zéttego. Dodatkowego smaku dodaje
odrobina gatki muszkatotowej. Danie jest nieco pracochtonne, jednak efekt
kohcowy wynagradza tg niedogodnos¢.

Przygotowanie

Krok 1
Zabek czosnku przecigé na pét i wysmarowac nim naczynie zaroodporne.
Nastepnie wysmarowac naczynie 1 tyzkg masta.

Krok 2
Przeciety czosnek wrzuci¢ do garnka, zala¢ mlekiem i Smietanka. Dodacgatke
muszkatotowg i podgrzewac¢ na matym ogniu do zagotowania.

Krok 3
Ziemniaki obrac i pokroi¢ w cienkie plastry o grubosci okoto 2-3 mm.Najlepiegj
uzy¢ do tego tarki lub malaksera. Ser zetrze¢ na tarce o duzych oczkach.

Krok 4
Piekarnik nagrzac¢ do 160°C.

Krok 5

Ziemniaki uktada¢ w naczyniu zaroodpornym na zaktadke. Kazdg warte
posypac solg, pieprzem i serem. Ostatnig warstwe ziemniakdéw zalac
Smietanka z mlekiem, czosnek wczesdniej wyjgé. Posypac kawatkami masta.

Krok 6
Wstawic¢ do piekarnika na 80 minut. Nastepnie zwiekszy¢ temperature do
200°C i piec jeszcze 10 minut. Przed podaniem przestudzic.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Kolacja, Obiad,
Osob: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

- 1 kg ziemniakow

- 250 ml mleka taciate

- 250 ml smietanki taciata 30%

- 150 g sera Kurpiowskiego Mlekpol
- 2 tyzki masta taciate

- 1 zgbek czosnku

- Y4 tyzeczki gatki muszkatotowe]

- s6l i Swiezo zmielony pieprz
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