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Gruszki zapiekane z serem
plesniowym , miodem i
tymiankiem

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1
Piekarnik nagrzac¢ do 200°C.

Krok 2
Gruszki umy¢, przekroi¢ na pét, wydrgzy¢ gniazda nasienne. Rozciete gruszki
skropi¢ sokiem z cytryny. Na blaszce utozy¢ potéwki gruszek.

Krok 3
Owoce posypac¢ cynamonem i cukrem i wstawi¢ do zapieczenia na okoto 20
minut.

Krok 4
Po tym czasie gruszki pola¢ miodem, dodac ser i tymianek i zapiekac¢ przez
kolejne 5 minut.

Krok 5
Podawac posypane orzechami.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 2
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

2 duze stodkie gruszki

2 tyzki cukru

Y% cytryny

2 tyzeczki cynamonu

1 gatgzka swiezego tymianku

4 tyzeczki ptynnego miodu

120 g sera plesniowego np. Blue Cheese

50 gram orzechéw wtoskich lub pekan
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