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Grzanki po neapolitansku z
anchois

Danie: Sniadanie,

Osob: 3

Autor: Ania321 Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1 2 duze bufki
Butki pokroi¢ w poprzek na kromki.
4-5 tyzek oliwy z oliwek

Krok 2

) ) . . ) i 1 opakowanie sosu satatkowego
Do oliwy dodac sos satatkowy i doktadnie wymieszac.

francuskiego

Krok 3 1 puszka (50 g) anchois
Utozy¢ kromki na blaszce wytozonej papierem do pieczenia. Polac je sosem.

. . . . 100 g sera zéttego
Piec przez 5 minut w piekarniku nagrzanym do temperatury 190°C z

termoobiegiem. Wstawi¢ blache z piekarnika. 1 pomidor
Krok 4 Oregano
Na kazdej kromce utozy¢ plasterek sera zéttego oraz jeden lub dwa kawatki

anchois.

Krok 5

Na wierzchu utozy¢ pomidora pokrojonego w cienkie ¢wieréplasterki. Posypac
grzanki oregano. Podkreci¢ temperature w piekarniku do 200°C i piec grzanki
przez 5 minut z termoobiegiem.
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