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Guacamole z nachosami
zapiekanymi z serem

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1

Awokado umyc¢ i obraé. Usunagc¢ pestke, migzsz wydrazy¢ i przetozy¢ do miski.
Wycisnac sok z limonki, dodac razem z solg i pieprzem, rozgnies¢ widelcem
na jednolitg paste. Pomidora umy¢ i pokroi¢ w drobng kostke, czosnek
przepuscic¢ przez praske i wszytko wymieszac.

Krok 2

Paste skropic¢ tabasco lub posypac ostrg papryczka oraz Swiezg kolendra.
Nachosy wytozy¢ na blaszke i posypac serem. Zapiekac przez okoto 7 minut w
180 stopniach. Podawac z salsa.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

- 2 dojrzate awokado Hass

- 2 tyzeczki soku z limonki

- zabek czosnku

- 1 tyzeczka sosu tabasco

- 3 tyzeczki Swiezej kolendry
- 1 pomidor

- 250 g nachos

- 100 g sera
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