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Imbirowe babeczki z migdatami

Danie: Podwieczorek,
Autor: Sniezynka Oséb: 8

Przesiang make wymieszac z proszkiem do pieczenia i mielonym imbirem,
posiekac z mastem. Nastepnie dodac cukier puder, cukier z wanilig, Smietane
wymieszang z zo6ttkiem. Zagnies¢ ciasto, zawingc¢ w folie i odtozy¢ w chtodne
miejsce na po6t godziny. Schtodzone ciasto rozwatkowad, wylepi¢ oprészone
maka foremki do babeczek, utozy¢ na blaszce i wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec na ztoty kolor w temp 180 stopni. Czekolady potamac, wtozyc
do miseczki, rozpusci¢ w kgpieli wodnej, wymieszac ze Smietang i aromatem.
Upieczone zimne babeczki napetni¢ posiekanymi orzeszkami i zala¢ ptynna
czekoladg. Ozdobic¢ pokrojonymi w stupki migdatami i wiérkami kokosowymi.
Odtozy¢ do stezenia czekolady.

Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Eatwe
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ravanie Ciasto:

20 dag maki tortowej
Przesiang make wymieszac z proszkiem do pieczenia i mielonym imbirem,

posiekac z mastem. 12 dag masta Laciate

1 tyzka Smietany, taciata 30%

Krok 2

Nastepnie dodac cukier puder, cukier z wanilig, Smietane wymieszang z 1 z6ttko

z6ttkiem. 4 tyzki cukru pudru

Krok 3 2/3 tyzeczki mielonego imbiru
Zagnies¢ ciasto, zawing¢ w folie i odtozy¢ w chtodne miejsce na pét godziny. 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia,
Krok 4 2 tyzeczki cukru z wanilig

Schtodzone ciasto rozwatkowad, wylepi¢ oprészone mgka foremki do

babeczek, utozy¢ na blaszce i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec na .
ztoty kolor w temperaturze 180°C. DOdatkOWO.

Krok 5 8-10 dag orzechéw arachidowych
Czekolady potama¢, wiozy¢ do miseczki, rozpusci¢ w kapieli wodnej,

. , . . 10 dag czekolady deserowe]
wymieszac ze sSmietang i aromatem.

10 dag czekolady gorzkiej

Krok 6

o : o
Upieczone zimne babeczki napetni¢ posiekanymi orzeszkami i zala¢ ptynna 1 tyzka smietany Laciata 30%
czekoladg. Ozdobi¢ pokrojonymi w stupki migdatami i wiérkami kokosowymi. Aromat migdatowy

Odtozy¢ do stezenia czekolady. Migdaty stupki

Widrki kokosowe
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