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Jajeczne muffinki

Autor: najlepszewkuchni.pl

Sniadanie we wioskim stylu, idealne na jesienny poranek. Pesto bazyliowe w
potaczeniu z serem i chrupigcym pieczywem to przepis na idealny poczatek
dnia.

Przygotowanie

Krok 1
Piekarnik nagrzewamy do 180°C. Jajka wbijamy do miski i roztrzepujemy

widelcem. Papryke myjemy i kroimy w kosteczke. Szczypiorek kroimy drobno.

Krok 2

Do jajek dodajemy szczypiorek, papryke pokrojong, starty ser i przyprawy.
Mase z jajek wylewamy do 8 silikonowych foremek na muffinki (do ok %
wysokosci). Wstawiamy do nagrzanego piekarnika.

Krok 3
Muffinki pieczemy przez 20-25 minut. Wyciggamy z piekarnika i podajemy.

Wskazowki

Jesli nie lubisz zbyt ostrych potrwa, zamien ostrg papryke wedzong na stodka.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Sniadanie,
Oso6b: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

8 jajek

Y4 szklanki startego zéttego sera

1 papryka czerwona

Ya tyzeczki ostrej papryki wedzonej
Y3 tyzeczki soli

Y5 tyzeczki pieprzu

peczek szczypiorku
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