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Kakaowo-korzenne babeczki

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Midd rozpusci¢ z cukrem waniliowym, ostudzié, potaczy¢ z kakao,
cynamonem i gozdzikami.

Krok 2
Make wymieszac z cukrem pudrem, dodac jajka, starte na tarce o duzych
oczkach zimne masto, posiekac.

Krok 3
Sode wymieszac 1 tyzka wody, potaczy¢ z ciastem, dodac Smietane, miod i
zagnies¢ ciasto.

Krok 4
Nastepnie rozwatkowad na grubos¢ 2-3 mm, foremka o ksztatcie kwiatka
wykrawac ciasteczka. Wktadac¢ do foremek na babeczki, docisna¢, naktuc

widelcem. Wtozy¢ do nagrzanego do 180°C piekarnika i piec okoto 15 minut.

Lukier
Cukier puder utrze¢ z sokiem z cytryny. Przetozy¢ do rekawa cukierniczego
ozdobi¢ zimne babeczki.

Wskazowki

Babeczki ozdobi¢ wdtug wtasnego uznania.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Osob: 6
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Skiladniki:

200 ml miodu

15 dag cukru pudru

2 jajka

10 dag masta Laciate

3 szkl. maki pszennegj

1 tyzeczka sody oczyszczonej
1 tyzka Smietany taciata 30%
2 tyzeczki cukru waniliowego
2 tyzki kakao

2 tyzeczki cynamonu

Ya tyzeczki mielonych gozdzikéw

Lukier:

Y szkl. cukru pudru

1-1,5 tyzki soku z cytryny
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