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Kartacze z cebulka Danie: Obiad,
Autor: Andrzej Piecyk Osob: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Ciasto ziemniaczane:

Ciasto

Surowe, utarte ziemniaki wla¢ do tetrowego woreczka i odcisngc¢. Nastepnie
potaczy¢ razem ziemniaki surowe dobrze odcisniete z ugotowanymi. Sok z
surowych ziemniakdw zlac, a pozostata na dnie miski skrobie doda¢ do masy 2 tyzki maki pszennej
ziemniaczanej, posoli¢ do smaku i dosypa¢ maki, zagnies¢ ciasto
ziemniaczane. Z ciasta formowac podtuzne placuszki. Wrzucac kartacze na
wrzacg i osolong wode, gotowac ok. 30 minut. Sol

1 kg ziemniakéw ugotowanych

1 kg ziemniakéw surowych

2 tyzki maki ziemniaczanej

Stonine pokroi¢ w kostke, stopi¢ na patelni. Cebule obraé, pokroi¢ w kostke, DOdatkOWO:
dodac do stoniny, przesmazy¢. Gotowe kartacze wybierac tyzkg cedzakowg

na talerze, pola¢ ttuszczem z cebulka. 2 cebule

150 g stoniny

Wskazowki

Kartacze podajemy okraszone ttuszczem z cebulka.
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