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Kawowe ciasteczka

Danie: Podwieczorek,

Autor: Sniezynka Oséb: 9

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Make przesia¢, wymieszac z proszkiem do pieczenia i kawga. Bardzodoktadnie
posiekac z zimnym mastem.

25 dag maki pszennej
12 dag masta taciate

15 dag cukru pudru

Krok 2
Nastepnie dodac zéttko, $mietane cukier puder, cukier waniliowy, siekajac 1 tyzeczka cukru waniliowego
potgczy¢ sktadniki, zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie i odtozy¢ w chtodne 1 tyzeczka proszku do pieczenia

iej 6t godziny.
miejsce na pot godziny 1 tyzka Smietany taciata 30%

Krok 3 1 zé6ttko
Schtodzone ciasto rozwatkowad, wykrawac ciasteczka, uktadac na
przygotowanej blaszce. Wtozy¢ do nagrzanego do 180°C piekarnika i piec
okoto 12-15 minut. Po upieczeniu przetozy¢ nutella lub dowolng masa.

3 tyzki mielonej kawy

Wskazowki

Ozdobi¢ wedtug witasnego uznania.
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