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Klopsiki z mozzarella
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Co powiesz na takg wersje obiadowga?

Przygotowanie

Krok 1
Do miski z miesem mielonym dodaj sél, pieprz oraz oregano. Wymieszaj.
Dodaj jajko. Ponownie wymieszaj.

Krok 2
Uformuj z miesa kulki wielkosci orzechéw wtoskich. Rozgrzej olej na patelni i
smaz klopsiki, az sie zrumienia.

Krok 3
Posiekaj cebule oraz czosnek. Nastepnie zeszklij cebule na osobnej patelni.Do
cebuli dodaj czosnek i smaz przez ok. 6 minut.

Krok 4

Rozgrzej piekarnik do 200 stopni. Przetéz mieso oraz cebule z czosnkiem do
naczynia zaroodpornego. Zalej przecierem pomidorowym. Dodaj krojone
pomidory, dopraw cukrem. Dodaj mozzarelle. Piecz przez ok. 20-30 minut.

Krok 5
Ugotuj makaron zgodnie z instrukcjg na opakowaniu. Przetéz makaron i
klopsiki w sosie do miseczek. Mozesz udekorowac bazylia.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiadniki

400 g mielonego indyka

300 g ulubionego makaronu

1 jajko

1 tyzeczka suszonego oregano

2 tyzki oliwy z oliwek

1 duza cebula

3 zabki czosnku

3 tyzki przecieru pomidorowego

2 x 400 g puszki krojonych pomidoréw
2 tyzeczki cukru

1 opakowanie mozzarelli tartej Mlekpol

Opcjonalnie bazylia Swieza
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