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Knedle z morelami i sliwkami

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Ziemniaki obra¢, ugotowac w osolonej wodzie, przecisng¢ przez praske,
ostudzi¢ (mogq by¢ pozostate z poprzedniego obiadu).

Krok 2
Morele i sliwki umy¢ i usung¢ pestki.

Krok 3
Smietanke ubi¢ z cukrem pudrem i cukrem waniliowym.

Krok 4

Maki przesia¢, dodac ziemniaki, roztrzepane jajko i szybko zagnies¢ ciasto,
utoczy¢ wateczki, pokroi¢ na kawatki. Kazdy kawatek ciasta rozptaszczy¢,
utozy¢ potéwke moreli, w miejsce pestki wtozy¢ po 1-2 rodzynki i przykry¢
potéwka sliwki, zawing¢ ciastem i doktadnie zlepi¢. Wrzuci¢ do wrzacej,
osolonej wody i gotowac na wolnym ogniu 12-15 minut. Wyjac tyzka

cedzakoway, utozy¢ na talerze, posypac cukrem i dodac porcje bitej Smietanki.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Osob: 3
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

Y4 kg ziemniakdw

%3 szkl. maki pszennej
Y5 szkl. maki kukurydzianej
1 jajko

6-7 moreli

6-7 Sliwek wegierek

1 tyzka rodzynek

Sél

Smietanka taciata 30%
Cukier puder

Cukier waniliowy

Cukier krysztat
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