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Knedle z ziemniaczano-
dyniowego ciasta

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1

Ziemniaki ugotowane przecisnac przez praske, ostudzi¢ (zimne przemieli¢ w
maszynce do miesa). Doda¢ make pszenng, make ziemniaczang, mus z dymi,
odrobine soli i szybko zagnies¢ ciasto.

Krok 2

Utoczy¢ watek, pokroi¢ na kawatki. Z kazdego kawatka uformowac placuszek,
utozyc sliwke i doktadnie zlepi¢ formujac knedle. Wktadac do wrzacej,
osolonej wody i gotowac 3-4 minuty od wyptyniecia na powierzchnie.

Krok 3
Podawac polane zrumienionym mastem i oprészone cukrem.

Wskazowki

Knedle podawac polane zrumienionym mastem i oprészone cukrem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osobb: 3
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

Y kg ziemniakéw ugotowanych
1 szkl. maki pszennej

2 tyzki maki ziemniaczanej

1 jajko

2-3 tyzki musu z dyni

Sal

70-80 dag sliwek

Masto taciate

Cukier

Cukier waniliowy
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