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Knedle ze sliwkami

Danie: Kolacja, Obiad,
Autor: najlepszewkuchni.pl Oséb: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Skladniki

Krok 1

1kg ziemniakéw
Ugotuj ziemniaki i przecisnij przez praske.

200g dojrzatych sliwek wegierek

Krok 2 ,
L L. . , . L . . 100g maki
Sliwki przekrdj na pot, pozbadz sie pestek. Potowki owocdw zasyp cukrem i

cynamonem. Odstaw na 20 minut, aby zamarynowaty sie w przyprawach. 3 zottka
Krok 3 3 tyzki masta Ltaciate
Ciepte ziemniaki wymieszaj z maka, z6ttkami, tyzka masta i tyzeczka soli. 100g cukru
Zagniec ciasto, uformuj watek i pokrdj je na réwne kawatki. butka tarta
Krok 4 cynamon
Odcisnij owoce na sitku lub dodaj troche butki tartej, tak zeby byty bardziej 6l

state.

Krok 5

Kazdy kawatek ciasta sptaszcz na dtoni, po Srodku potéz owoc i uformuj
okrggte knedle.

Krok 6

Knedle wrzu¢ do gotujgce;j sie, osolonej wody. Gdy woda ponownie sie
zagotuje zmniejsz ogien i gotuj przez ok. 5 minut liczac od czasu wyptyniecia
knedli na powierzchnie.

Krok 7
Rozgrzej reszte masta, dodaj butke tartg i cukier, zrumieh. Obtaczaj
ugotowane knedle w powstatej mieszaninie.
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