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Kokosowe pancakes

Autor: Sniezynka

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Zéttka z mastem zmiksowad, wlaé¢ mleczko
kokosowe, wode gazowang, dodac cukier z wanilig, 3 tyzki maki i widrki
kokosowe, ponownie zmiksowac. Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywng
piane, potaczyc z ciastem, wsypac reszte maki i delikatnie wymieszac. Na
rozgrzang patelnie wlewac po tyzce ciasta i smazy¢ mate placuszki z obu
stron na ztoty kolor. Podawac z konfitura.

Przygotowanie

Krok 1
Zé6ttka oddzieli¢ od biatek.

Krok 2
Z6ttka z mastem zmiksowad, wlaé¢ mleczko kokosowe, wode gazowang, dodad
cukier z wanilig, 3 tyzki maki i wiérki kokosowe, ponownie zmiksowac.

Krok 3
Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywna piane, potagczy¢ z ciastem, wsypac
reszte maki i delikatnie wymieszac.

Krok 4
Na rozgrzang patelnie wlewac po tyzce ciasta i smazy¢ mate placuszki z obu
stron na ztoty kolor.

Krok 5
Podawac z konfitura.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Sniadanie, Podwieczorek,
Osob: 2
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Eatwe

Skladniki:

1/2 szkl. maki tortowej

1/2 szkl. mleczka kokosowego
1 tyzka widrek kokosowych

2 tyzki wody gazowanej

2 jajka

1 tyzka masta taciate

1 tyzeczka cukru z wanilig
Szczypta soli

Konfitura z zurawiny
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