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Przygotowanie

Krok 1
Ser z6tty zetrzed na tarce o duzych oczkach.

Krok 2
Oczyszczong i umytg fasolke ugotowac na pétmiekko w osolonej wodzie,
osgczyc.

Krok 3
Cukinie ze skérkag pokroi¢ w kostke, kietbase bez ostonki pokroi¢ w
potplasterki.

Krok 4
Pomidory sparzy¢ wrzacg wodg, obrac ze skérki, usung¢ nasiona, pokroi¢ w
kostke.

Krok 5

Na rozgrzanej oliwie zeszkli¢ pokrojony por, cebule i posiekany czosnek.
Dodac cukinie, kietbase i podsmazy¢. Pod koniec doda¢ pomidory i smazyc¢
przez kilka minut, doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Krok 6
Ziemniaki obra¢, pokroi¢ w plasterki i ugotowac na pétmiekko w osolonej
wodzie, odcedzic.

Krok 2
Naczynie zaroodporne posmarowac¢ mastem, wsypac potowe ziemniakdw,

oproészy¢ pieprzem. Wytozy¢ przygotowany farsz, wsypac fasolke szparagowa

i przykry¢ pozostatymi ziemniakami. Wierzch zapiekanki oprészy¢
pieprzem,posypac z6ttym serem i utozy¢ pomidorki koktajlowe. Wiozy¢ do
nagrzanego do 190°C piekarnika i zapiekac¢ okoto 15-20 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Skiladniki:

60-70 dag ziemniakdéw

20 dag fasolki szparagowej
% pora

Y4 cebuli

1 zgbek czosnku

2 tyzki oliwy

1 mata cukinia z6tta

1 mata cukinia zielona

25-30 dag kietbasy podwawelskiej
30 dag pomidoréw

10 dag z6ttego sera

10 pomidorkéw koktajlowych
1 tyzka masta taciate

Sol

Pieprz

Kolorowa zapiekanka ziemniaczana -Strona: 1


https://najlepszewkuchni.pl

