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Konfitura jagodowa

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Przygotowanie:

Rozmrozi¢ jagody, wsypac do garnka i dodac cukier, po czym odstawic¢ na
okoto 2 godziny. Gotowac na matym ogniu przez okoto pét godziny, a
nastepnie schtodzi¢ i wtozy¢ na kilka-kilkanascie godzin do lodéwki. Na matym
ogniu smazy¢ konfiture okoto 40 minut regularnie mieszajac.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

OsoOb: 4

Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

1,5 kg mrozonych jagéd
500 g cukru

Konfitura jagodowa - Strona: 1


https://najlepszewkuchni.pl

