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Korzenna kostka z powidlami i
bita Smietana

Autor: Monika Och

Przygotowac forme i wytozy¢ papierem do pieczenia (sam spdd). W misie
miksera umiesci¢ smietane kremdéwke, kwasng smietane, oba cukry i ubi¢ do
powstania gestego kremu. Pod koniec ubijania doda¢ cynamon, likier
Amaretto i ubi¢ do potaczenia. Powstaty krem podzieli¢ na 5 réwnych czesci.
W formie utozy¢ 5 warstw ciastek korzennych, ktére przetozy¢ 5 warstwami
kremu (krem bedzie tez ostatnig warstwg ciasta). Dodatkowo 2 i 4 warstwe
ciastek najpierw posmarowac powidtami sliwkowymi (powidta wyktadamy
bezposrednio na ciasteczka i przykrywamy porcja kremu). Tak przygotowane
ciasto schtodzi¢ przez noc w lodéwce. Kroi¢ w kostke.

Przygotowanie

Krok 1
Przygotowac forme i wytozy¢ papierem do pieczenia (sam spdd).

Sktadniki:

W misie miksera umiesci¢ smietane kreméwke, kwasng smietane, oba cukryi
ubi¢ do powstania gestego kremu. Pod koniec ubijania dodac¢ cynamon, likier
Amaretto i ubi¢ do potaczenia.

Krok 3

Powstaty krem podzieli¢ na 5 réwnych czesci. W formie utozy¢ 5 warstw
ciastek korzennych, ktére przetozy¢ 5 warstwami kremu (krem bedzie tez
ostatnig warstwa ciasta).

Krok 4

Dodatkowo 2 i 4 warstwe ciastek najpierw posmarowac powidtami
sliwkowymi (powidta wyktadamy bezposrednio na ciasteczka i przykrywamy
porcjg kremu).

Krok 5
Tak przygotowane ciasto schtodzi¢ przez noc w lodéwce. Kroi¢ w kostke.

Przepis pochodzi z serwisu najlepszewkuchni.pl

Osobb: 3
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

1 duze opakowania herbatnikéw
korzennych ( 600 g)

500 ml Smietany kremdwki 30% taciata,
schtodzonej

150 g gestej kwasnej Smietany 18%,
schtodzone

%4 szklanki cukru pudru

1 opakowanie cukru wanilinowego (16 g)
1 tyzeczka cynamonu

25 ml likieru Amaretto, schtodzonego

1 stoiczek powidet sliwkowych lub
jagodowych (290 g )
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